
Menú del dia
DIMARTS, 16 DE JULIOL

DE PRIMER

Fideus a la cassola amb peix.
Escarola amb romesco, tonyina i arbequines.

Salmorejo amb ou dur i pernil
Guisadet de pèsols amb botifarra negra.

Canelons de la Fonda (supl 4.00€).

DE SEGON

Llonza a la brasa amb puré de poma.
Calamar a la planxa sobre llit de samfaina.

Escalopa de bistec de vedella amb guarnició de tomàquet al forn.
Vedella a la jardinera.

Cansalada ibèrica a la brasa amb pa torrat allioli i ou ferrat (supl 5.00€)
Ànec del Penedès amb prunes i pinyons. (supl 7.50€)

Vedella amb rovellons (supl 4.00€.)
Peus de porc a la brasa amb mongetes (supl 4.50€).

Botifarra negra a la brasa (supl 4.50)
Popets amb ceba i tomàquet (supl 6.50€)

Aigua, vi i postres 11€ iva inclòs (Refrescos supl 0,70€)

Els plats del menú es podran acabar i ser substituïts per altres.



Menú
MARTES, 16 DE JULIO

PRIMEROS

Fideos a la cazuela con pescado.
Escarola con romesco, atún y arbequinas.

Salmorejo con huevo duro y jamón
Guiso de guisantes con butifarra negra.
Canelones de la Fonda (supl 4.00 €).

SEGUNDOS

Chuleta a la brasa con puré de manzana.
Calamar a la plancha sobre cama de pisto.

Escalope de bistec de ternera con guarnición de tomate al horno.
Ternera a la jardinera.

Panceta ibérica a la brasa con pan tostado alioli y huevo frito (supl 5.00 €)
Pato del Penedès con ciruelas y piñones. (supl 7.50 €)

Ternera con rovellones (supl 4.00 €.)
Pies de cerdo a la brasa con judías (supl 4.50 €).

Butifarra negra a la brasa (supl 4.50€)
Pulpitos con cebolla y tomate (supl 6.50 €)

Agua, vino y postres 11€ iva incluído (Refrescos supl 0,70€)

Los platos del menú podrán terminarse y ser sustituidos por otros.


