
Menú del dia
DIMECRES, 16 D'OCTUBRE

DE PRIMER

Canelons de la Fonda (supl 4.00€)
Patates estofades a la riojana.

Guisat de pèsol amb botifarró negre i menta.
Lasanya de carn i verdures.

Milfulles de tomàquet amb vinagreta de ceba i pruna amb sardina fumada.

DE SEGON

Cansalada ibèrica amb pa torrat i ou ferrat (supl 5.50€)
Braons al forn amb ceba arrebossada.

Fajita amb patata brava.
Bistec de vedella a la brasa amb guarnició de patata al romaní.

Lluç a la crema d´ametlles
Callos (supl 5.50€.)

Ànec del Penedès amb prunes i pinyons (supl 7.50€)
Vedella amb rovellons (supl 4.00€.)

Peus de porc a la brasa amb mongetes (supl 4.50€).
Botifarra negra a la brasa (supl 4.50€)

Popets amb ceba i tomàquet (supl 6.50€)

Aigua, vi i postres 11€ iva inclòs (Refrescos supl 0,70€)

Els plats del menú es podran acabar i ser substituïts per altres.



Menú
MIÉRCOLES, 16 DE OCTUBRE

PRIMEROS

Canelones de la Fonda (supl 4.00 €)
Patatas estofadas a la riojana.

Guiso de guisante con butifarra negra y menta.
Lasaña de carne y verduras.

Milhojas de tomate con vinagreta de cebolla y ciruela con sardina ahumada.

SEGUNDOS

Panceta ibérica con pan tostado y huevo frito (supl 5.50 €)
Codillos al horno con cebolla rebozada.

Fajita con patata brava.
Bistec de ternera a la brasa con guarnición de patata al romero.

Merluza a la crema de almendras.
Callos (supl 5.50 €.)

Pato del Penedès con ciruelas y piñones (supl 7.50 €)
Ternera con rovellones (supl 4.00 €.)

Pies de cerdo a la brasa con judías (supl 4.50 €).
Butifarra negra a la brasa (supl 4.50 €)

Pulpitos con cebolla y tomate (supl 6.50 €)

Agua, vino y postres 11€ iva incluído (Refrescos supl 0,70€)

Los platos del menú podrán terminarse y ser sustituidos por otros.


