Menu ddl dia
DIJOUS 18 JUNY 2026

DE PRIMER

Canelons de la Fonda (supl 6.50€)
Arros de peix i marisc
Rotllets de pernil dol¢ farcits d’ensaladilla Rusa
Amanida de fruits secs amb poma codony i vinagreta de Modena
Pasta a la bolonyesa i gratinada

Crema vichisoise

DE SEGON

Vedella amb bolets (supl 10,00€.)
Conill a la cassola amb bolets
Vedella a la jardinera
Milfulls de alberginia i carbassé amb ricotta i pesto i gratinat
Llom fred amb vinagreta de oli de mostassa i patata xip
Rodanxa de lluc a la planxa sobre fondo de verduretes saltejades
Callos (supl 5,50€)

Anec del Penedés amb prunes i pinyons. (supl. 8.50€)
Popets amb ceba i tomaquet (supl 9,50€)
Alberginia farcida (supl 4,10€)

Peus de porc amb prunes i pinyons (supl 6,50€)

15,60€ ivainclos
(1 Refresc o copa de cervesa de barril o Aigua, Vi o gaseosa) Podemos sustituir
Postre per café

1/2 Menu (1 plat sol) 13,50 € IVA inclos

Menu 14.00€ IVA inclos - A triar Canelons de la Fonda, Callos, Peus de porc +
Postre i beguda



Menu
JUEVES 18 JUNIO 2026

PRIMEROS

Canelones de la Fonda (supl 6.50 €)
Arroz de pescado y marisco
Rollitos de jamén dulce rellenos de ensaladilla Rusa
Ensalada de frutos secos con manzana membirillo y vinagreta de Médena
Pasta a la boloriesa y gratinada

Crema Vichisoise

SEGUNDOS

Ternera con setas (supl 10,00 €.)
Conejo a la cazuela con setas
Milhojas de berenjena y calabacin con ricotta y pesto y gratinado
Ternera ala jardinera
Lomo frio con vinagreta de aceite de mostaza y patata chip
Filete de merluza a la plancha sobre fondo de verduritas salteadas
Callos (supl 5,50 €)
Pato del Penedes con ciruelas y pifiones. (Supl. 8.50 €)
Pulpitos con cebolla y tomate (supl 9,50€)
Berenjena rellena (supl 4,10 €)
Pies de cerdo con ciruelas y pinones (supl 6,50€)

15,60€ iva incluido (1 Refresco o copa de cerveza de barril o Agua, Vino o
gaseosa) Podemos sustituir Postre por café

1/2 Men (1 plato solo) 13,50€ IVA incluido

Menu 14.00€ IVA incluido - A escoger Canelones de la Fonda, Callos, Pies de
cerdo + Postre y bebida



