Menu ddl dia
DIMECRES 10 JUNY 2026

PRIMERS

Canelons de la Fonda (supl 6.50€)
Gaspatxo natural de la Fonda
Pastis d’estiu amb tonyina, surimi, olives i mahonesa
Canelo XL d’espinacs i carbassé amb beixamel d’atmetlla
Milfulls de tomaquet amb vinagreta de ceba confitada i pruna amb sardina fumada

SEGONS

Vedella amb bolets (supl 10,00€.)
Tonyina amb semiescabetch suau
Secret a la brasa amb patata al romani
Escalopa d epollastre amb patata i pebrot verd
Fideua de peix i marisc amb alioli
Callos (supl 5,50€)

Anec del Penedés amb prunes i pinyons. (supl. 8.50€)
Popets amb ceba i tomaquet (supl 9,50€)
Alberginia farcida (supl 4,10€)

Peus de porc amb prunes i pinyons (supl 6,50€)

15,60€ iva inclos
(1 Refresc o copa de cervesa de barril o Aigua, Vi o gaseosa) Podemos sustituir Postre per café

1/2 Menu (1 plat sol) 13,50 € IVA inclos

Menu 14.00€ IVA inclos - A triar Canelons de la Fonda, Callos, Peus de porc + Postre i beguda



Menu
MIERCOLES 10 JUNIO 2026

PRIMEROS

Canelones de la Fonda (supl 6.50 €)
Gazpacho natural de la Fonda
Pastel de verano con attin, surimi, olivas y mahonesa
Caneldn XL de espinacas y calabacin con bechamel de almendras
Milhojas de tomate con vinagreta de cebolla confitada con ciruelay sardina ahumada

SEGUNDOS

Ternera con setas (supl 10,00 €.)

Atun en semi-escabetche suave
Secreto a la brasa con patata al romero
Escalopa de pollo con patata y pimiento verde
Fideua de pescado y marisco con alioli
Callos (supl 5,50 €)

Pato del Penedeés con ciruelas y pifiones. (Supl. 8.50 €)
Pulpitos con cebolla y tomate (supl 9,50€)
Berenjena rellena (supl 4,10 €)

Pies de cerdo con ciruelas y pifiones (supl 6,50€)

15,60€ iva incluido (1 Refresco o copa de cerveza de barril o Agua, Vino o gaseosa) Podemos
sustituir Postre por café

1/2 Menu (1 plato solo) 13,50€ IVA incluido

Ment 14.00€ IVA incluido - A escoger Canelones de la Fonda, Callos, Pies de cerdo + Postre y
bebida



