
Menú del dia
DISSABTE, 29 DE FEBRER

DE PRIMER

Canelons de la Fonda (supl 4.50€).
Xatonada complerta.

Albergínia farcida de peix i gambes amb fondo de salsa de tomaquet.
Amanida de favetes amb vinagreta de menta llagostí i pernil del país.

Guisadet de pop roquer i “pochas”.

DE SEGON

Cansalada ibèrica a la brasa amb pa torrat allioli i ou ferrat. (supl 5.50€)
Xai del país a la brasa amb patates al caliu i carxofa.

Peus de porc amb salseta de prunes i pinyons.
Entrecot a la brasa amb verduretes de guarnició.

Suprema de lluç a la vasca.
Ànec del Penedès amb prunes i pinyons (supl 7.50€)

Vedella amb bolets (supl 4.00€)
Callos (supl 5.50€)

Botifarra negra a la brasa (supl 4.50€.)
Peus de porc a la brasa amb mongetes (supl 4.50€).

Popets amb ceba i tomàquet (supl 6.50€.)

Aigua, vi i postres 18€ iva inclòs (Refrescos supl 0,70€)
Menú infantil: a consultar 11€ iva inclòs

Menú infantil un plat sol 8€ iva inclòs

Els plats del menú es podran acabar i ser substituïts per altres.



Menú
SÁBADO, 29 DE FEBRERO

PRIMEROS

Canelones de la Fonda (supl 4.50 €).
Xatonada completa.

Berenjena rellena de pescado y gambas con fondo de salsa de tomate.
Ensalada de habitas con vinagreta de menta, langostino y jamón del país.

Guisado de pulpo de roca y “pochas”.

SEGUNDOS

Panceta ibérica a la brasa con pan tostado, alioli y huevo frito. (Supl 5.50 €)
Cordero del país a la brasa con patatas asadas y alcachofa.

Pies de cerdo con salsa de ciruelas y piñones.
Entrecot a la brasa con verduras de guarnición.

Suprema de merluza a la vasca.
Pato del Penedès con ciruelas y piñones (supl 7.50 €)

Ternera con setas (supl 4.00 €)
Callos (supl 5.50 €)

Butifarra negra a la brasa (supl 4.50 €.)
Pies de cerdo a la brasa con judías (supl 4.50 €).

Pulpitos con cebolla y tomate (supl 6.50 €.)

Agua, vino y postres 18€ iva incluído (Refrescos supl 0,70€)
Menú infantil: a consultar 11€ iva incluído
Menú infantil un sólo plato 8€ iva incluído

Los platos del menú podrán terminarse y ser sustituidos por otros.


