
Cátering de verano y otoño

lafondasport@gmail.com

C/ Prat de la Riba, 10
Sant Jaume dels Domenys

Telf. 977 677 188



Jamón y cebolla confitada
Espinacas, gorgonzola y nueces
Bacalao

Platos fríos a compartir

Carpaccio de ternera con parmesano, aceite de tomillo
y cebolla confitada 5/6 raciones
Pastel de atún 4/5 raciones
Pastel Montevideo 6/8 raciones
Brazo de patata frío relleno de atún
Surtido de croquetas elaboradas en la Fonda

Primeros platos recomendados

Carpaccio de ternera con parmesano, aceite de tomillo y
cebolla confitada
"Esqueixada" de bacalao
Ensalada de habitas, langostino y virutas de jamón Ibérico
Canelones fríos de verduritas surimi, gamba y salsa rosa
Canelones de la Fonda
Canelones de pato de la fonda
Berenjena rellena de carne sobre fondo de tomate
Berenjena rellena de atún sobre fondo de tomate

30,00€

25,00€
30,00€
30,00€

1€/Unidad

7,00€

7,50€
7,50€
5,00€
5,00€
6,50€
4,10€
4,10€



Segundos platos recomendados

Pato asado del Penedès con ciruelas y piñones
Ternera con rovellones
Meloso de ternera con llanegas
Suprema de bacalao con espinacas y alioli de miel

La Fonda informa

En la Fonda nos gusta cocinar para nuestros clientes, esta carta de
platos para llevar confeccionada por la temporada de verano y otoño
son platos cocinados y elaborados el mismo día. Para que este proceso
sea así, necesitamos que los encargos se hagan 4 días antes del día
que desea el cátering, así podremos proceder a cumplir con su
encargo.

12,00€
7,60€
7,60€
9,00€


